
HAZ TU RESERVA | 925 22 05 45

CENA ESPECIAL

Entrantes 
Micuit de oca con jugo de naranja amarga, 

pan de higos y flor de pensamientos

Zamburiña asada con crema de mantequilla 
ligeramente ahumada

Primero
Crema bullabesa de carabinero con rape 

alangostados y perlas

Segundo
(a elegir)

Lomo de corvina asada, habitas baby salteadas 
y lágrima de pimiento rojo

Cochinillo confitado a baja temperatura sobre cuscús 
de verduras y salsa afrutada

Postre
Milhojas de chocolate y fruta de la pasión

Bodega
Agua, refrescos y cerveza

Vino tinto Dinastía Vivancos D. O. Rioja 
Vino blanco Marqués de Cáceres D. O. Rioja

Café o infusión

55 €
IVA incluido
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Música en directo con Abel Trigó 
10 Y 17 DE FEBRERO · 20:30 H


